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Aperitifs
Moët & Chandon 0,2 l Flasche               € 24,00

Prosecco (Scavi & Ray) 0,1 l                €  5,00

Prosecco Aperol 6*                 €  6,50

Ricard                    €  4,50

Pernod                    €  4,50

Sherry                    €  4,50

Martini bianco-rosato-rosso                €  4,50

Aperol 6*                   €  4,50

Cynar                    €  4,50

Campari Orange 1*                  €  6,50

Campari Soda 1*                   €  6,50

Kir 6*                    €  5,50

Kir Royal 6*                  € 6,50

Perrier Vodka (Limette, Vodka, Perrier)                     € 6,50

Perrier Whiskey                 € 6,50

Alkoholfrei Aperitifs
Sanbitter  1*                          €   4,50

Sanbitter Orange 1*                  €  5,50

Perrier Provence (Tomate, Paprika, Rosmarin, Perrier)                   € 6,50

Cocktails 
Negroni (Campari, Vermouth rosso, Gin) 1,2*           €  7,00

Americano (Campari, Vermouth rosso, Angustura, Soda) 1,2*                    € 7,00

Bellini (Peschée mignon, Prosecco)                                € 7,00

Hugo (Prosecco, Limette, frische Minze, Holunderblütensirup) 6*         € 7,00

Moscow Mule  (Vodka, Lime Juice, Intense Ginger)           € 8,50

Moscato Limone (Moscato, Scheibe Zitrone)            € 7,00

Lambrusco Menta  (Lambrusco, Frische Minze)                    € 7,00

*Zusatzstoffe siehe Seite 30.
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Alkoholfreie Getränke
S.Pellegrino (Medium)          0,25 l           €  2,60 

S.Pellegrino (Medium)         0,75 l          €  6,80

Acqua Morelli (Naturale)     0,25 l       €  2,60 

Acqua Morelli (Naturale)     0,75 l          €  6,80

Acqua Morelli (Frizzante)         0,25 l           €  2,60 

Acqua Morelli (Frizzante)        0,75 l          €  6,80

Apfelsaft / Schorle      0,33 l             €  3,00 

Orangina Classic           0,25 l           € 2,50 

Orangina Rouge           0,25 l           € 2,50 

Fanta 1,3*            0,20 l            €  2,50 

Coca Cola 1,3,5*           0,20 l          €  2,50

Coca Cola 1,3,5*           0,40 l           €  4,60

Cola Zero 1,3,5*         0,20 l            €  2,50

Cola Zero 1,3,5*          0,40 l            €  4,60

Cola Light 1,3,5,8*         0,20 l            €  2,50

Cola Light 1,3,5,8*          0,40 l           €  4,60

Goldberg Ginger Ale 1*      0,20 l           €  3,00

Goldberg Tonic Water  1,6*     0,20 l            €  3,00

Goldberg Bitter Lemon 1,6*     0,20 l           €  3,00

Goldberg Intense Ginger 1*     0,20 l           €  3,00

Red Bull  1, 5, 9*           0,25 l Dose          €  3,50

Heißgetränke
Espresso                      €  2,00 

Cappuccino                   €  2,80

Latte Macchiatto                  €  3,10 

Tee (verschiedene Sorten)               €  3,10

*Zusatzstoffe siehe Seite 30.
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Biere
Radeberger Pilsner  vom Fass    0,30 l Glas         €  2,50

Radeberger Pilsner  vom Fass    0,50 l Glas         €  4,00

Radeberger Pilsner  Radler    0,30 l Glas         €   2,50

Radeberger Pilsner  Radler    0,50 l Glas         €   4,00

Clausthaler Extra Herb     0,33 l Flasche         €  2,50

Weizen
Schöfferhofer Hefeweizen     0,50 l Flasche         €  4,00

Schöfferhofer Hefeweizen Dunkel   0,50 l Flasche         €  4,00

Schöfferhofer Kristallweizen    0,50 l Flasche         €  4,00

Schöfferhofer Hefeweizen Alkoholfrei  0,50 l Flasche         €  4,00

Vino da Tavola
Hauswein · House wine

Baccus Victoria Rosso – Cantina di Soave – Veneto
Corvina, Molinara
Intensive rubinrote Farbe, Duft mit Noten von Waldbeeren
und Gewürzen, würziger, runder Geschmack.     0,20 L            €  4,80
         0,25 L           €  6,00
         0,50 l           € 12,00 
         1,00 l           € 22,00

Baccus Victoria Bianco– Cantina di Soave – Veneto
Garganega, Trebbiano
Strohgelbe Farbe, würziger Geschmack, wohlriechendes,
angenehmes und fruchtiges Aroma.      0,20 L            €  4,80
         0,25 L           €  6,00
         0,50 l           € 12,00 
         1,00 l           € 22,00

Merlot Rosé
Merlot
Brilliante Rosé-Farbe mit leuchtenden Reflexen,
weicher Geschmack und blumiger Duft.      0,20 L            €  4,80
         0,25 L           €  6,00
         0,50 l           € 12,00 
         1,00 l           € 22,00



Pietanze
Speisen · Food
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Antipasti misti
Verschiedene Vorspeisen · Various starters

Piatto di salumi italiani 2,3* 25,30*                € 12,50
Gemischte italienische Wurst- und Schinkenplatte und Parmesan
Assorted cold cuts, Italian ham, sausage and Parmesan cheese  

Petto d’anatra su rucola con pera al Vin Santo 25,30*                      € 11,50
Entenbrust auf Rucolasalat mit Birne in Vin Santo Wein
Breast of duck on rocket salad with pear in Vin Santo Wine 

Caprese di Bufala 33*                            € 11,00
Caprese-Salat (Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum)
Caprese salad (tomato, mozzarella, basil)  

Prosciutto di Parma con melone                 € 12,50
Parmaschinken mit Melone
Parma ham with melon 

Carpaccio di filetto di manzo con sedano, rucola 23,33*            € 12,00
parmigiano, olio e limone
Carpaccio vom Rinderfilet mit Sellerie, Rucola, Parmesan, Öl und Zitrone
Carpaccio sliced cold beef with celery, rucola, parmesan cheese, olive oil, and lemon 

Vitello tonnato 20,24,33*                  € 12,50
Kalbfleisch in Thunfischsoße
Veal in tuna sauce 

Carpaccio di salmone                             € 12,00
Carpaccio vom frischen Lachs
Carpaccio of salmon

Carpaccio misto di pesce                                               € 12,50
Gemischtes Fischcarpaccio (Lachs, Schwertfisch, Thunfisch)
Mixed fish carpaccio (salmon, swordfish, tuna)

Bresaola della Valtellina con olio d’oliva, limone e pecorino 33*      € 11,50
Luftgetrockneter Schinken aus dem Valtellina Tal mit Olivenöl, Zitrone und Pecorino
Valtellina ham with olive oil, lemon, and pecorino

Cozze al pomodoro o vino bianco 30,32*                € 12,00
Muscheln in Tomatensoße oder Weißweinsoße
Mussels in tomato sauce or white wine sauce 

Insalata frutti di mare 10* 23,24,29,32*               € 14,00
Meeresfrüchtesalat
Seafood salad 

Insalata d’astice con asparagi verdi 22,25,29*          auf Anfrage
Hummersalat mit grünem Spargel
Lobster salad with green asparagus 

*Zusatzstoffe siehe Seite 30. / *Allergene siehe Seite 30.
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Le insalate
Salate · Salads

Insalata mista 22,25*                            €  7,00
Gemischter Salat (grüner Salat, Radicchio, Paprika, Karotten, Tomaten)
Mixed salad (green salad, radicchio, peppers, carrots, tomatoes)

Insalata Di Pomodori                                                €  7,00
Tomatensalat (mit roten Zwiebeln und Basilikum)
Tomatao salad (with onions and basil)

Insalata Di Pomodoro con tonno, cipolle e fagioli Bianchi           €   9,50 
Tomatensalat mit Thunfisch, roten Zwiebeln und weißen Bohnen
Tomato salad with tuna, onions and giant beans

Rucola Con mozzarella di bufala, 25,33*                        € 14,50
pomodorini e prosciutto di parma                       
Rucolasalat mit Büffelmozzarella, Cherrytomaten und Parmaschinken
Rocket salad with buffalo mozzarella , cherry tomatoes and Parma ham

Insalata mediterranea  22,24,25*                          € 10,50
Mittelmeersalat (Tomaten, toskanische weiße Bohnen, Thunfisch, Frühlingszwiebeln)
Mediterranean salad (tomatoes, white Tuscany beans, tuna, and spring onion)

Insalata campagnola 2,3* 20,22,25,30,33*               € 10,50
Bauernsalat (bunter Salat mit pikanter Wurst, Pecorino, Paprika, Ei, schwarzen Oliven und Mais)
Farmers salad (mixed salad with spicy sausage, pecorino, pepper, egg, black olives, and corn)

Insalata Garibaldi 22,25,33*                                    €  8,50
Garibaldi-Salat (Chicoree, Radicchio, Rucola, Kirschtomaten und Parmesan)
Garibaldi Salad (chicory, radicchio, rocket salad, cherry tomatoes, Parmesan cheese)

Insalata mari e monti 10* 22,23,25,29*                          € 12,50
Salat „mari e monti“ (bunter Salat mit Champignons, Krevetten, Surimi, Kirschtomaten und Mais)
Salad „mari e monti“ (mixed salad with mushrooms, shrimps, surimi, cherry tomatoes, and corn)

Insalata nizzarda 20,22,24,25*                           € 10,50
Salade niçoise (Kirschtomaten, Eier, gekochte Kartoffeln, Kapern, Sardellen, Oliven und Thunfisch)
Salad niçoise (cherry tomatoes, eggs, boiled potatoes, capers, anchovies, olives, and tuna)

Insalata Mista con tacchino, noci, mela a pezzi e pecorno 22,23,25*      € 14,50 
Gemischter Salat mit Putenbruststreifen, Walnüsse, Apfelstückchen und Pecorino
Mixed salad with turkey breast, walnut, apple pieces and pecorino cheese

Rucola con Straccetti di Manzo 22,25,33*              € 15,50
Rucola Salat mit Rinderfiletstreifen und Parmesan
Rocket salad with beef stripe an Parmesan cheese

Lumache alla Boscaiola                         €  9,50
Weinbergschnecken „Boscaiola“
Vineyard snail „Boscaiola“

*Allergene siehe Seite 30.
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Le zuppe
Suppen · Soups

Minestrone                   €  6,00
Gemüsesuppe
Vegetable soup

Stracciatella alla romana 20*                                 €  6,00
Bouillon mit Eierflocken
Bouillon with egg droppings

Tortellini in brodo 20,26,33*                €  6,00
Bouillon mit Tortellini
Bouillon with tortellini

Zuppa di pomodoro 33,23*                 €  6,00
Tomatensuppe
Tomato soup

Crema di porcini 23,33*                €  7,00
Steinpilzcremesuppe
Porcini cream soup

*Allergene siehe Seite 30.
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Le paste
Nudeln · Noodles

Lasagne alla Bolognese 23,26,33*              € 10,00
Lasagne mit Fleischsoße
Lasagne with meat sauce

Crespella al Gorgonzola con Ricotta e Spinaci 20,23,26,33*        € 11,50
Crespella mit Ricotta-Spinatfüllung in Gorgonzolasoße
Pancake stuffed with ricotta cheese and spinach in gorgonzola sauce

Pasta mista della casa 20,23,26,33*              € 12,50
Gemischte Nudeln nach Art des Hauses
Mixed noodles à la maison

Spaghetti alla Napoletana 23,26,33*             €  8,50
Spaghetti in Tomatensoße
Spaghetti with tomato sauce

Spaghetti alla Bolognese 23,26,33*              € 10,00
Spaghetti mit Fleischsoße
Spaghetti with meat sauce

Spaghetti alla Carbonara 20,23,26,33*             € 10,50
Spaghetti mit Speck und Eiern
Spaghetti with bacon and eggs

Spaghetti al lemon 26,33*               € 10,50
Spaghetti mit Rucola, Zitronensaft, Zitronenschale, Frühlingszwiebeln, Parmesan
Spaghetti with rocket, lemon juice, lemon zest, spring onion, Parmesan cheese

Spaghetti aglio, olio e peperoncino 26*            €  8,50
Spaghetti mit Knoblauch, Öl und Peperoni
Spaghetti with garlic, olive oil and hot chilli

Spaghetti alla pugliese 23,26,33*              € 11,50
Spaghetti mit Tomaten, Oliven Taggiasche und Peperoncino
Spaghetti with tomatoes, olives Taggiasche and peperoncin

Spaghetti Garibaldi 2,3* 23,26,30,33*                            € 10,50
Spaghetti Garibaldi mit Knoblauch, Olivenöl, Tomaten, Petersilie und pikanter Salciccia Wurst
Spaghetti Garibaldi with garlic, olive oil, tomatoes, parsley and spicy Salciccia sausage

Spaghetti alle vongole 23,26,30,32*               € 14,50
Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti with venus shells

Unsere Pastagerichte enthalten Parmesan (außer Pasta mit Fisch).

*Zusatzstoffe siehe Seite 30 / *Allergene siehe Seite 30.
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Le paste
Nudeln · Noodles

Spaghetti alle cozze 23,26,30,32*              € 13,50
Spaghetti mit Muscheln
Spaghetti with mussels

Spaghetti Scampi al pomodoro 23,26,29,30*            € 18,50
Spaghetti mit Scampi in Tomatensoße
Spaghetti with Scampi in Tomato sauce

Spaghetti Scampi allo Zafferano 23,29,30,32,33*                     € 19,50
Spaghetti mit Scampi in einer Safransoße
Spaghetti with Scampi in saffron sauce

Penne all‘ arrabiata 23,26,30,33*              €  9,50
Penne in pikanter Tomatensoße mit Knoblauch und Peperoni
Penne with spicy tomato sauce enhanced with garlic and chili

Penne amatriciana 23,26,30,33*                       € 10,50
Nudeln mit Zwiebeln, Speck und Tomaten
Noodles with onions, bacon, and tomatoes

Penne alla siciliana con melanzane, 23,26,30,33*           € 10,50
mozzarella e pomodoro   
Penne Sizilianische Art mit Auberginen, Mozzarella und Tomaten
Penne Sicilian style with aubergines, mozzarella and tomatoes

Tagliatelle al gorgonzola 20,26,30,33*            €  9,50
Tagliatelle mit Gorgonzolasoße
Tagliatelle in Gorgonzola cheese sauce

Tagliatelle alla boscaiola 20,23,26,30,33*             € 10,50
Tagliatelle Bauernart mit Schinken, Champignons und Erbsen
Tagliatelle farmers style with ham, mushrooms and peas

Tagliatelle con straccetti di manzo, 20,26,33*            € 16,50
Porcini, Rucolae Parmesan              
Tagliatelle mit Rinderfiletspitzen, Steinpilze, Rucola und Parmesan
Tagliatelle with beef stripes, porcini, rocket salad and Parmesan

Tagliatelle al pesto 20,21,26,33*              €  9,50
Tagliatelle in Basilikumsoße
Tagliatelle in basil sauce

Tagliatelle al Salmone 20,26,33*            € 13,50
Tagliatelle mit Lachs in einer Tomaten-Sahne-Dill Soße
Tagliatelle with salmon 

Unsere Pastagerichte enthalten Parmesan (außer Pasta mit Fisch).

*Allergene siehe Seite 30.
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Le paste
Nudeln · Noodles

Tagliolini con asparagi verdi e vongole veraci 20,26,30,32*         € 14,50
Feine Bandnudeln mit grünem Spargel und Venusmuscheln
Ribbon noodles with green asparagus and venus shells

Tagliolini all’ astice 20,26,29,30*           auf Anfrage
Tagliolini mit Hummer                 
Tagliolini with lobster

Tortellini alla panna e prosciutto 20,26,33*            €  9,50
Tortellini mit Sahne-Schinken-Soße
Tortellini with ham in cream sauce

Tortelloni al gorgonzola, ripieni di spinaci e ricotta 20,26,33*   € 11,50
Tortelloni in Gorgonzolasoße, gefüllt mit Spinat und Ricotta
Tortelloni with Gorgonzola sauce, filled with spinach and ricotta cheese

Gnocchi alla Sorrentina con pomodoro, 23,33*            € 10,50
mozzarella e basilico
Gnocchi Sorrentina Art mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum
Gnocchi Sorrentina style with tomatoes, mozzarella and basil

Risotto
Risotto alla milanese zafferano 30,33*             € 13,50
Risotto Milanese mit Safranfäden
Risotto Milanese with saffron

Risotto ai frutti di mare 10* 23,29,30,32*             € 14,50
Risotto mit Meeresfrüchten
Risotto with seafood

Risotto casareccio 30,33*               € 14,50
Risotto casareccio (Steinpilze und Kalbsleber)
Risotto casareccio (porcini and calf´s liver)

Unsere Pastagerichte enthalten Parmesan (außer Pasta mit Fisch).

*Zusatzstoffe siehe Seite 30. / *Allergene siehe Seite 30.
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I pesci
Fisch · Fish

Scampi alla griglia                € 21,50
Gegrillte Scampi
Grilled scampi

Salmone                  € 20,50
Lachs
Salmon

Branzino                   € 20,50
Wolfsbarsch
Sea bass

Coda di rospo                 € 23,50
Seeteufel
Monkfish

Rombo                  € 22,50
Steinbutt
Turbot

Orata                 € 20,50
Dorade
Gilthead

Sogliola                  € 22,50
Seezunge
Sole

Astice                   auf Anfrage
Hummer
Lobster

Wir servieren unseren Fisch mit Kartoffeln und Gemüse der Saison.
We serve our fish with potatoes and vegetables of the season.
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Le carni
Fleisch · Meat dishes

Bistecca alla griglia                € 20,50
Rumpsteak gegrillt
Grilled rump steak

Bistecca alla pizzaiola, Aglio, Acciughe 22,24,26,30,33*          € 21,50
Rumpsteak mit Tomaten, Oliven, Basilikum und Kapern, Knoblauch, Sardellen
Rump steak with tomatoes, olives, basil, capers, garlic and anchovies

Bistecca al vino rosso e funghi 22,26,30*             € 21,50
Rumpsteak in Rotwein mit Pilzen
Rump steak with mushrooms in a red wine sauce

Filetto alla griglia                 € 24,00
Rinderfilet gegrillt
Grilled fillet of beef

Filetto al pepe verde 22,26,30,33*               € 24,50
Rinderfilet mit grünem Pfeffer
Fillet of beef with green pepper

Filetto ai funghi 22,26,30,33*               € 24,50
Rinderfilet mit Pilzen
Fillet of beef with mushrooms 

Piccate di vitello al marsala 22,26,30,33*             € 20,50
Kalbsmedaillons in Marsalawein
Medallions of veal in Marsala wine

Piccate di vitello al vino bianco 22,26,30,33*             € 20,50
Kalbsmedaillons in Weißwein
Medallions of veal in white wine

Piccate di vitello al limone 22,26,30,33*              € 20,50
Kalbsmedaillons in Zitronensoße
Medallions of veal in lemon sauce

Piccate di vitello alla pizzaiola 22,24,26,30,33*            € 20,50
Kalbsmedaillons in Tomatensoße mit Kapern, Sardellen, Oliven, Knoblauch
Medallions of veal in tomato sauce with capers, anchovies, olives, garlic

Piccate di vitello saltimbocca alla romana 22,26,30,33*          € 21,50
Kalbsmedaillons mit Schinken und Salbei
Medallions of veal with ham and sage

*Allergene siehe Seite 30.
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Le carni
Fleisch · Meat dishes

Nodino di vitello al gorgonzola 22,30,33*            € 24,50
Kalbskotelett in Gorgonzolasoße
Veal chop in Gorgonzola cheese sauce

Nodino di vitello al pepe verde 22,26,30,33*            € 24,50
Kalbskotelett mit grünem Pfeffer
Veal chop with green pepper

Costolette d’agnello alla griglia             € 20,50
Lammkoteletts gegrillt
Grilled lamb chops

Costolette d’agnello alla salsa di provenzal 22,30*               € 21,50
Lammkoteletts provencal
Lamb chops provencal

Costolette d’agnello al rosmarino e vino bianco 22,30*         € 21,50
Lammkoteletts in Weißwein und Rosmarin
Lamb chops in white wine and rosemary

Fegato di vitello al burro e salvia 22,33*            € 19,50
Kalbsleber mit Butter und Salbei
Calf ’s liver in butter and sage

Fegato di vitello alla veneziana 22,30,33*                    € 19,50
Kalbsleber geschnetzelt mit Zwiebeln und Weißwein
Sliced calf ’s liver with onions and white wine

Wir servieren unser Fleisch mit Kartoffeln und Gemüse der Saison.
We serve our meat with potatoes and vegetables of the season.

*Allergene siehe Seite 30.
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Pizza
nach original italienischer Art 

mit Mozzarella im Steinofen gebacken

Pizzabrot                   €  4,50

1 Margherita 22,26,33*                €  7,50
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Basilikum

2 Prosciutto 22,26,33*                €  8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Schinken

3 Salami 22,26,30,33*                 €  8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Salami

4 Funghi 22,26,33*                 €  8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Pilze

5 Quattro Stagioni 22,26,30,33*              € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Pilze, Schinken, Salami, Artischocken

6 Napoli 22,24,26,33*                 €  8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Sardellen, Kapern

7 Pizza Vegetariana 22,26,33*               € 11,00
Tomatensauce, Mozzarella und frisches Gemüse

8 Pizza ai frutti di mare 10* 22,24,26,29,32*              € 13,50
Tomatensauce, Meeresfrüchte

9 Pizza Prosciutto di Parma e rucola 22,26,33*           € 13,50
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken

10 Pizza Valtellina 22,26,33*               € 13,50
Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola (Bündner Fleisch)

11 Pizza Calabrese con salciccia piccante 2,3* 22,26,30,33*           € 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, pikante Salcicciawurst

12 Pizza quattro formaggi 22,26,33*              € 11,50
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Bel paese, Basilikum

13 Pizza al salmone, spinaci 22,24,26,33*             € 13,00
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Lachsstreifen

14 Pizza caprese 22,26,33*               € 12,50
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Kirschtomaten und Basilikum

15 Pizza Bologna con pomodoro, mozzarella, 21,22,26,33*         € 11,50
mortadella, e filetti di peperone
Tomatensauce, Tomate, Mozzarella, Mortadella, Pepperonistreifen

*Zusatzstoffe siehe Seite 30. / *Allergene siehe Seite 30.
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I dolci
Nachspeisen · Dessert

Tiramisù 20,21,26,33*                 €  6,50
Mascarpone-Dessert mit Kaffeearoma
Coffee-flavoured mascarpone dessert

Semifreddo 20,21,33*                 € 6,50
Halbgefrorenes Dessert
half-frozen ice cream

Zabaione 20,30*                  €  7,00
Weinschaumcreme
Foamy wine sauce

Cassata siciliana 20,21,33*                €  6,00
Sahneeisschnitte mit kandierten Früchten
Ice cream slice with candied fruit

Tartufo 20,21,33*                 €  6,00
Vanilleeis umhüllt mit Schokoladeneis, bestäubt mit Kakao 
Vanille ice cream coated with chocolate ice cream

Gelato misto con strega 20,30,33*               €  6,00
Gemischtes Eis mit Strega Likör
Assorted ice cream with Strega liqueur

Panna cotta 33*                  €  6,50
Traditional Italian cream

Crème caramel 20,33*                 €  6,50
Karamellcreme
Slow baked vanilla custard caramel sauce

Crèma cotta caramellata 20,33*               €  6,50
Creme Brûlee

Mousse au chocolat 20,21,33*               €  6,50
Schokoladenmousse
Chocolate mousse

Tortino al cioccolato 20,21,33*               €  6,50
Schokoladensoufflé
Chocolate soufflé

*Allergene siehe Seite 30.
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Liköre
Galliano 1*       4 cl           €  4,00 

Amaretto         4 cl           €  4,00

Grand Marnier       4 cl           €  4,00 

Cointreau        4 cl           €  4,00

IL Santo Sambuco       4 cl           €  4,00

IL Santo Caffe 1*      4 cl           €  4,00

Strega 1*         4 cl          €  4,00

Baileys 1*         4 cl           €  4,00

Magenbitter
Amaro Averna       4 cl           €  4,00

Ramazzotti       4 cl          €  4,00

Fernet-Branca        4 cl           €  4,00

Montenegro        4 cl          €  4,00

Jägermeister                 4 cl                   €  4,00

Cognacs & Brandy
Vecchia Romagna       4 cl           €  4,50

Remy Martin        4 cl          €  5,50

Calvados         4 cl           €  4,50

Hennessy         4 cl           €  7,50

*Zusatzstoffe siehe Seite 30.
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Schnäpse
Wodka         4 cl         €    4,00

Grappa di Prosecco       4 cl         €    8,00

Grappa Frattina       4 cl         €    4,00

Grappa di Barolo             4 cl        €    8,00

Williams Birne        4 cl         €    4,00

Sears Gin         4 cl         €    4,00

Scotch Whisky & American Whiskey
Johnny Walker Red                    4 cl          €    5,00

Jim Beam                        4 cl        €    5,00

Johnny Walker Black                 4 cl        €    6,00

Jack Daniels                 4 cl        €    6,00

Prosecco & Champagner
Prosecco & Champaign

Prosecco

Scavi & Ray       0,75 l         €   30,00

Champagner

Moët & Chandon      0,75 l                 €   75,00

Moët & Chandon Magnum    1,50 l                 € 130,00

Moët & Chandon Rosé     0,75 l                 €   80,00

Moët & Chandon Rosé Magnum   1,50 l                 € 140,00

Veuve Clicquot      0,75 l                 €   85,00

Veuve Clicquot Rosé     0,75 l                 €   95,00

Dom Perignon       0,75 l                 € 210,00



Vino 
Wein · Wine

“Il Vino scioglie la lingua ed apre i cuori“

Der Wein löst die Zunge und öffnet die Herzen

Benvenuto!
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Vino Sfuso
Offene Weine · Wine in bulk

Vino Bianco · Weisswein · White wine

Venetien

Lugana San Benedetto DOC  -  Zenato    0,20 L        €  7,00
100% Trebbiano          0,75 L          € 24,00
Weiche geschmeidige Frucht, wunderbare Fülle.

Sizilien

Regaleali Bianco Sicilia IGT  -  Tasca D´Almerita   0,20 L           €  7,00
Inzollia, Grecanico, Catarratto       0,75 L             € 24,00
Helles Strohgelb, ausgeglichen und leuchtend. Elegant,
gut ausgeprägt und nachhaltig. Trocken ohne Spitzen, rein, kräftige Struktur. 

Kalabrien

I Gelsi Bianco IGT -  statti       0,20 L           €  6,50
Grecco, Chardonnay        0,75 L             € 21,00
Diese Cuvée präsentiert sich strohgelb mit grünlichen Reflexen im Glas
und verwöhnt mit Aromen von Passionsfrucht und Kräutern.

Vino Rosso · Rotwein · Red wine

Sizilien

Regaleali Rosso Nero D’Avola  -  Tasca D’Almerita  0,20 L         €  7,00
100% Nero d‘Avola        0,75 L         € 24,00
Leuchtend rubinrot mit einer Johannisbeeren-Note und 
süßlicher Frucht auf der Zunge.

Kalabrien

I Gelsi Rosso IGT -  statti      0,20 L         €  6,50
Merlot, Gaglioppo, Cabernet Sauvignon      0,75 L             € 21,00
Ein purpurfarbener Wein mit violettem Schimmer, der wunderbare Noten von 
Sauerkirschen, Pfeffer und roten Früchten offenbart.
Er ist frisch und gleichermaßen weich am Gaumen.
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Vino Bianco
Weisswein · White wine

Germania · Deutschland · Germany

Rheingau

Riesling QBA  -  Robert Weil                    0,75 l            € 30,00
100% Riesling
Feine Frucht mit eleganter, reifer Säure und nachhaltigem Körper. 
Ein Riesling der bei allem Anspruch aber auch zu unkompliziertem Trinkvergnügen einlädt.

Italia · Italien · Italy

Venetien

Lugana Santa Cristina DOC - Zenato                   0,75 l            € 30,00
100% Trebbiano
Goldgelb mit lebhaften grünlichen Reflexen. Intensiver, fruchtiger Duft 
Honig und süßen Gewürzen sowie einem vollen, frischen Geschmack
der mit einer eleganten Mandelnote ausklingt.                    

L‘Elfo Pino Grigio del Veneto IGT - Sacchetto              0,75 l            € 28,00
100% Pino Grigio
Zart und ein wenig spritzig, mit einer fein ausgewogenen Frucht,
ausbalancierter Säure und duftiger Eleganz, die an Zitronenblüten erinnert.

Preludio Chardonnay delle Venezie IGT - Sacchetto  0,75 l            € 28,00
100% Chardonnay
Trocken und leicht mit einer eleganten, weichen Frucht, 
einer angenehmen Frische und einer ausgewogenen zarten Säure.

Sizilien

Chardonnay IGT  -  Planeta                            0,75 l            € 46,00
100% Chardonnay
Strohgelb mit einem ausladenden Duft nach Blumen, 
mit Anklängen an Pfirsich Mousse, schwarzen Feigen, Rosen, 
Vanillecreme. Körperreich und charaktervoll
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Vino Bianco
Weisswein · White wine

Italia · Italien · Italy

Friaul

Sauvignon IGT – Alturis                                   0,75 l            € 28,00
100% Sauvignon
Lebhaftes, glänzendes Strohgelb mit eindeutig grünlichen Reflexen.
Eleganter und intensiver Duft mit Nuancen, die an Salbei, Tomatenblätter und 
Minze erinnern und sich mit einer fruchtigen Note nach Grapefruit und exotischen
Früchten vereinen.

Sardinien

Vermentino di Sardegna Villa Solais DOC          0,75 l            € 28,00
Cantina di Santadi                          
100% Vermentino
Kommt mit zarten und feine Blütenaromen sowie einer ansprechenden Frucht  
ins Glas. Am Gaumen filigran und sehr gefällig.

Toskana

Terre di Tufi IGT  -  Terruzzi & Puthod            0,75 l            € 36,00
100% Vernaccia di San Gimignano
Strohgelb, warm und leuchtend. Ausgeprägtes und elegantes Bouquet
Trocken, reich, mit Lakritzennuancen, eleganter Nachklang.

Vernaccia di San Gimignano DOCG             0,75 l            € 27,00
Terruzzi & Puthod
100% Vernaccia
Blasses Gelb, feines Bouquet von großer Eleganz. Trocken, harmonisch,
nuancenreich, eleganter und anhaltender Nachklang.

kampanien

Greco di Tufo DOCG  -  Villa Raiano            0,75 l            € 31,00  
100% Greco di Tufo
Strohgelb, leicht und lichtvoll. Herzhaftes Bouquet von Pfirsich und Mandelduft.
Trocken ohne Strenge, delikate und elegante Struktur, voller Rasse.
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Vino Bianco
Weisswein · White wine

Italia · Italien · Italy

Piemont

Gavi di Gavi Et. Nera DOCG  -  La Scolca               0,75 l            € 39,00
100% Cortese
Strohgelb mit zarten grünlichen Reflexen. Intensives langes Bouquet,
Anklänge an Früchten. Mandeln und Haselnuss im Finale.

Roero Arneis DOC  -  Bruno Giacosa                          0,75 l            € 38,00
100% Arneis
Hell bis strohgelb, ziemlich kräftig. Ausgeprägtes Bouquet, frisch und 
doch schmeichelnd. Verhalten trocken, von beachtlicher Persönlichkeit, 
elegant und körperreich.

Rosato
Rosé · Rosé

La Segreta Rose´ IGT  -  Planeta                         0,75 l            € 26,00
100% Syrah
Granatäpfel, Rosen und frische Erdbeeren, mit einem verführerischen 
Duft beeindruckt der taufrische Rosé. Am Gaumen zeigt er sich gut strukturiert, 
bei aller Frucht konsequent trocken und sehr bekömmlich.
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Vino Rosso
Rotwein · Red wine

Italia · Italien · Italy

Toskana

Chianti Classico – Casale dello Sparviero           0,75 l          €  30,00
90% Sangiovese, 10% Malvasia, Merlot, Cabernet Sauvignon
Leuchtendes Rubinrot, delikate Aromen von schwarzen Beerenfrüchten,
zartwürzige Vanillenoten und Anklänge von Schokolade.

Rosso di Montalcino DOC – Argiano                    0,75 l          €   32,00
100% Sangiovese Grosso 
Rubinrot mit einem faszinierenden Bouquet von roten Beeren, Veilchen und Menthol.
Am Gaumen elegant und gut balanciert mit feinem Duft von roten Früchten.

Brunello di Montalcino DOCG – Argiano                  0,75 l          €   62,00
100% Sangiovese Grosso
Rubinroter Brunello mit Anklängen von Blumen und roten Früchten.  
Am Gaumen elegant und ausgewogen, samtige Tannine
und herrliche Aromen von roten Früchten.

Non Confunditur IGT – Argiano                           0,75 l          €   32,00
40% Cabarnet Sauvignon, 20% Merlot, 20% Petit Verdot, 20% Sangiovese
Unverwechselbarer, vollmundiger Rotwein mit sanften, eingebundenen
Tanninen und langem Abgang. Er weist ein Aromenspiel von schwerzer 
Johannisbeere und erdigen, würzigen Tönen auf.

Vino Nobile di Montepulciano DOCG  -  Avignonesi   0,75 l          €  37,00
85% Prugnolo Gentile, 10% Canaiolo Nero, 5% Mammolo
Sattes rubinrot. Etwas zurückhaltende Nase, Brombeeren, Lakritze, dunkle Kirschen. 
Sehr saftig, elegant und mineralisch.

Le Serre Nuove Bolgheri IGT - Tenuta dell´Ornellaia  0,75 l         €  62,00
75% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 5% Petit Verdot
Rubin bis violett. Spannender Mix aus Rauch und Brombeere, ansprechend. 
Samtiger Ansatz, feine Röstnoten, weich und geschmeidig, etwas Pflaume und Karamell.
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Vino Rosso
Rotwein · Red wine

Italia · Italien · Italy

Toskana

Ornellaia Bolgheri Superiore DOC          0,75 l          €  205,00
Tenuta dell´ Ornellai
56% Cabernet Sauvignon, 27% Merlot, 12% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot
Wunderbares Rubinrot, das einen Hauch Purpur in sich trägt. Harmonischer
Geschmack, In der Nase wird man von reifen roten Früchten sowie blumigen 
und würzigen Anklängen überwältigt. 

Le Volte Rosso IGT -  Tenuta dell´ Ornellaia         0,75 l          €   42,00
10% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 50% Sangiovese
Rubinrot, Kirscharomen mit floralen Nuancen. Harmonische Tannine,
samtig mit feinem Fruchtaroma.

Bolgheri Sassicaia DOC  -  Tenuta S. Guido           0,75 l          €   260,00
60% Sangiovese, 35% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot & Syrah
Leuchtendes, intensives Rubin mit Violettschimmer. Noten nach dunklen,
reifen Johannisbeeren, etwas Macchia-Kräutern, Kirschen. 
Sehr feinkörniges Tannin.

50&50 IGT  -  Avignonesi                0,75 l          €  180,00
50% Merlot,  50% Sangiovese
Intensives Rubinrot mit Granatreflexen. Ein Bouquet aus Waldfrüchten, 
Vanille und Tabak. Runder, harmonischer Geschmack, sanfte Tannine. 

Tignanello IGT  -  Antinori              0,75 l          €  110,00
80% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc
Intensives Rubinrot mit leicht granatroten Einschlägen. Komplexes Bouquet. 
Düfte von Tabak, Curry, Brombeeren und Johannisbeeren.
Sanfte, gut abgerundete Tannine.

Brunello di Montalcino DOCG  -  Biondi & Santi        0,75 l          €  160,00
100% Sangiovese grosso
Kräftiges Rubinrot. Fein harmonisch, zarte Vanille und  
blühende Weinberge. Reich, warm und lang anhaltend.

Flaccianello IGT  -  Fontodi            0,75 l          €    75,00
100% Sangiovese 
Dunkles Rubinrot, Johannisbeere, Pflaume, Süßholz und Schokolade zeigen sich  
dezent. Ausgeprägte Säurestruktur, die die Holzaromen der Barrique hervorragend  
einbindet. Am Gaumen stoffig und kraftvoll. Leichte Röstaromen und seidige Tannine.
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Vino Rosso
Rotwein · Red wine

Italia · Italien · Italy

Venetien

Cabernet Sauvignon S.Cristina IGT  -  Zenato        0,75 l              € 36,00
100% Cabernet Sauvignon
Granatrot leuchtend. Intensiver Duft der Rebe dominiert. Herb angenehm, 
süffiger Geschmack, gute Struktur und charaktervoll. 

Amarone Classico DOC -  Zenato                0,75 l              € 62,00
Corvina, Rondinella, Sangiovese
Kräftiges Dunkelrot mit violett bis orangefarbenen Reflexen.
Reichhaltiges Bouquet. Eine Vielzahl unterschiedlicher 
Nuancen, lang anhaltender Abgang.

Sizilien

Santa Cecilia IGT  -  Planeta                 0,75 l              € 36,00
100% Nero d‘ Avola
Intensives  Rubinrot. Komplexes Bouquet, feine und würzige Pfeffertöne. 
Angenehmes betörendes Bouquet von überwältigender Fülle. 
Weicher Ansatz am Gaumen, vollmundig und warm.

Merlot IGT    -  Planeta                  0,75 l              € 37,00
100% Merlot
Glänzt mit einer mediterranen Würze. Randvoll mit Aromen wie Pflaume, 
Tabak und Lakritze. Feine, weiche Holz-Note. Samtig und geschmeidig.
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Vino Rosso
Rotwein · Red wine

Italia · Italien · Italy

Piemont

Bricco dell Uccellone DOC               0,75 l           € 67,00
Giacomo Bologna Braida
100% Barbera
Intensives Rubinrot, herrliche Duftnuancen, die an kleine rote Beeren
reife Früchte und Pfefferminze erinnern. Am Gaumen dicht und kompakt, 
erfrischende Säure, schmeichelnde Tannine, vielschichtige Aromen von
roten Beeren, Kirschen, Vanille und Lakritze.

“Montebruna” Barbera d’Asti DOCG               0,75 l          € 34,00
Giacomo Bologna Braid
100% Barbera
Tiefviolette Farbe und kräftiger Körper. Sehr klarer Duft nach reifen Kirschen 
und kleinen roten Früchten. Vollmundig, harmonisch mit einem langen 
Nachgeschmack.

Barolo Monfaletto Rosso DOCG            0,75 l          € 70,00
Cordero di  Montezemolo
100% Nebbiolo
Der Barolo besitzt ein tiefrote Farbe mit granatroten Reflexen.
Am Gaumen ist der Barolo weich, saftig und blumig.
Ein Duft mit Anklängen von reifen roten Beeren und Gewürzen.

Barbaresco DOCG  -  Produttori del Barbaresco                  0,75 l          € 46,00
100% Nebbiolo
Intensive tiefrote Farbe. Komplex und sanft gewürzt, Pflaume, Veilchen, 
frisch gemähtes Heu, intensiv, finessenreich und feine Tannine.
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Vino Rosso
Rotwein · Red wine

Italia · Italien · Italy

Sardinien

Turriga Rosso Barrique  -  Argiolas              0,75 l           € 85,00
85% Cannonau, 15% Malvasia, Carignano und Bovale
Typisch sardischer Wein mit ausgeprägtem Charakter. Elegantes Bouquet 
nach Pflaumen mit einer schönen Vanillenote und einem Hauch Tabak. 
Hervorragend strukturiert und langanhaltend im Abgang.

Terre Brune Carignano Sulcis Sup. DOC  -  Santadi      0,75 l            € 63,00
95% Carignano, 5% Bovaleddu
Intensiv Rubinrot mit leichten granatfarbenen Funken. Seltene, komplexe Noten 
nach Pflaumen und Heidelbeeren, süße Gewürze, Lorbeer, Wachholder, Tabak und 
Schokolade. Reich, warm, weich, fruchtig, würzig, elegante Gerbsäuren.

Apulien

Primitivo di Manduria DOC – Contessa Carola        0,75 l          € 30,00
100 % Primitivo
Alte Reben in Manduria mit viel Charme und Terroirbetonung. Dichte Aromen
von roten Früchten Waldbeeren, harmonische und ausgewogene Struktur. 

Salice Salentino Riserva DOC                0,75 l           € 30,00
Marchese di Borgosole
Malvasia, Negroamaro
Der Salice Salentino Riserva kommt mit kräftig-dunkler, rubinroter Farbe ins Glas.
Das wunderbare Bukett von leckeren, fruchtigen Beeren und einer feinen Nuance
von Tabak und Schokolade wird Sie begeistern

Appassimento 100 % Salento IGT - Carlo Sani              0,75 l          € 32,00
100 % Negroamaro
Intensives Rubinrot, opulenter Duft nach reifen Kirschen, getrockneten Pflaumen,
Schokolade und Gewürzen, Vollmundig und dicht gewoben mit erstaunlich viel
Saft und eleganter Frische.

Kreditkarten akzeptieren wir gerne ab einem Betrag von 25,00 €.
We gladly accept credit cards from an amount of 25,00 €.

* Zusatzstoffe:  3)     mit Antioxidationsmittel      6)     chininhaltig   9)     mit Taurin 
1)    mit Farbstoff  4)     mit Geschmacksverstärker      7)     mit Süßungsmittel  10)   mit Krebsfleischimitat
2)    mit Konservierungsstoff 5)     koffeinhaltig       8)     enthält eine Phenylalaninquelle 11)   Kaliumnitrat, Natriumnitrit

* Allergene:  23)   Sellerie       27)   Sesam   
20)    Eier   24)   Fisch             28)   Soya   31)   Lupinen
21)   Schalenfrüchte  25)   Senf             29)   Krebstiere   32)   Weichtiere
22)   Erdnüsse  26)   Getreide       30)   Schwefeldioxid & Sulphit 33)   Milch


